
Kippenfilet brochette gemarineerd 
Brochette de filet de poulet Marinée

Bereiding/Préparation:
DLC/ THT: 7 jours

Art. 600026  - 14 * ±150g

Chickenspareribs - Tandoori
Côte de poulet - Tandoori

Bereiding/Préparation:
DLC/ THT: 7 jours

Art. 601182 – 30 * ±85g

Kippenballetjesspies Curry 
Brochette boulettes de poulet au curry

Bereiding/Préparation:
DLC/THT: 14 jours

Art. 600116 – 16 * ±80g

Kippenballetjesspies Diablo
Brochette boulettes de poulet Diablo

Bereiding/Préparation:
DLC/ THT: 14 jours

Art. 600983 – 16 * ±80g

30min
140°C

25min
140°C

10min
180°C

10min
180°C

Kippenbil brochette Napoli
Brochette haute cuisse de poulet Napoli

Bereiding/Préparation:
DLC/ THT: 7 jours

Art. 600679 – 12 * ±150g

30min
140°C

30/03/2020 – 31/08/2020



Kippenmerquez
Merguez de poulet

Bereiding/Préparation:
DLC/THT: 9 jours

Art. 600046 – 20 * ±100g

Kippenchipolata 
Chipolata de poulet 

Bereiding/Préparation:
DLC/THT: 9 jours

Art. 600023 – 20 * ±100g

Kippenworst Barbecue
Saucisse de poulet Barbecue

Bereiding/Préparation:
DLC/THT: 9jours

Art. 601109 – 16* ±120g

BBQ pens
Boudin blanc barbecue

Bereiding/Préparation:
DLC/THT: 14 jours

Art. 600121 – 10 * ±115g

Doubletto Rosso – Kipmedaillon
Doubletto Rosso – Medaillon de poulet

Bereiding/Préparation:
DLC/THT: 9 jours

Art. 600439 – 12 * ±85g

15min
160°C

25min
140°C

30/03/2020 – 31/08/2020


